
Especificações Técnicas 

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Branco

Colheita
2015

Castas
Verdelho 100%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para 

caixas de 12Kg. Após selecção e triagem, as uvas 
foram desengaçadas e suavemente prensadas. A 

fermentação ocorreu em cubas de inox com 
temperatura controlada.

Notas de Prova
O Verdelho da Peceguina 2015 é extremamente 

aromático e fresco no nariz com exuberantes notas 
de maçã verde, relva cortada e muito mineral. Na 
boca é intenso e mantém-se o registo de frescura 

com a boa acidez que o caracteriza, terminando 
longo.

Engarrafamento
Fevereiro 2016

Produção
 6266 Garrafas 0,75L

Análise
Teor Álcool: 13 %

Acidez Total: 5.4 g/l em ácido tartárico
pH: 3.33

 


