
Especificações Técnicas

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Tinto

Colheita
2013

Castas
Aragonez 40%

Touriga Nacional 23%
Syrah 16%

Alicante Bouschet 13%
Trincadeira 8%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Uvas colhidas manualmente para caixas de 12Kg e 
criteriosamente seleccionadas na mesa de escolha. 

A fermentação ocorreu em lagar a temperatura 
controlada com várias pisas durante o todo o 

processo e também em cubas tronco-cónicas. 
Estágio parcial de 9 meses em barricas de carvalho 

francês.

Notas de Prova
O Monte da Peceguina Tinto 2013 apresenta uma 
cor grená vibrante quase opaca. Fresco no nariz, 

sobressaiem notas de fruta vermelha e alguma fruta 
preta juntamente com apontamentos florais e 

especiarias. Na boca é redondo e sumarento com 
taninos firmes mas polidos. Barrica bem integrada 
num conjunto que evidencia um vinho equilibrado 
mas ao mesmo tempo complexo. Termina longo.

Engarrafamento
Agosto 2014

Produção
115000 Garrafas

Análise
Teor Álcool: 14%

Acidez Total: 5.7 g/l em ácido tartárico
                                                                      pH: 3.60 


